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Ruzné francouzské variace
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Pri vstupu do salu na prednasku obdrzite voucher na tfi ochutnavky. U rautového ;
stolu si poté budete moci vybrat tfi rlizna jidla z tohoto menu, které pro Vas pfipravil pm:‘;‘-;‘z

Séfkuchar Kvi¢ovické hospudky Jakub Drazdil.

Vstupné na akci je dobrovolné za podpory obce Kvicovice.
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